
Speiseplan KW: 19
Informationen bezüglich der Allergene, können sie bei dem Personal erfragen
Änderungen aufgrund von Allergien oder Unverträglichkeiten, erfolgen nach Persönlicher Absprache.

Guten Appetit

Mittagessen
Salon ab 11.30 Uhr
Cafeteria ab 12 Uhr

Menü 1 Menü 2

Montag
04.05.2026

Pizza Margherita, dazu ein Kopfsalat 
mit Zitronen-Sahne Dressing

Eis im Becher

Karotten Kürbiskern Rösti an Sauce 
Orangé, dazu Kartoffelpüree

Eis im Becher
Dienstag
05.05.2026

Zarte kleine Haxen an 
Bierkümmelsoße mit Schwarzbrot 
gebunden, dazu Schmorrgemüse und 
Schwenkkartoffeln
Mandel  Grießcreme

Kaiserschmarren mit Puderzucker an 
Apfelkompott

Mandel  Grießcreme
Mittwoch
06.05.2026

Jäger Medaillon an Waldpilzrahmsoße 
mit Majoran, dazu Brokkoli Gemüse 
und Kroketten
Pfirsich-Maracuja Quark

Champignon Blätterteig Tasche an 
Waldpilzrahmsoße mit Majoran, dazu 
Kartoffelpüree
Pfirsich-Maracuja Quark

Donnerstag
07.05.2026

Karibisches Geschnetzeltes mit 
Mango, Lauch Soße mit Kokosmilch 
verfeinert, dazu Reis und fruchtiger 
Chinakohlsalat
Eisbecher

Couscous Pfanne mit Gemüse und 
feiner Curry Note

Eisbecher
Freitag
08.05.2026

Gebackenes Seelachsfilet an 
Parmesan-Bärlauch Soße, dazu 
warmer Speckkartoffelsalat

Banane

Bauernomelette Parmesan-Bärlauch 
Soße, dazu Kartoffelpüree

Banane
Samstag
09.05.2026

Hühnersuppen Topf mit Nudeleinlage

Pudding im Becher

Kartoffel-Gemüse-Eintopf

Pudding im Becher
Sonntag
10.05.2026

Saftiges Kassler an Josefsbier Soße, 
dazu Sauerkraut mit Ananas und 
Salzkartoffeln

Weinschaum Creme

Saftiges Kassler an Josefsbier Soße, 
dazu Blumenkohl und Kartoffelpüree

Weinschaum Creme
Abendbeilage
Salon ab 17.30 Uhr
Cafeteria ab 18 Uhr

Montag
Dienstag
Mittwoch
Donnerstag
Freitag
Samstag
Sonntag

Fruchtjoghurt im Becher
Obst der Jahreszeit
Kartoffelsalat
Obstsalat
Milchreis mit Zimt und Zucker
Rhabarber Kompott
Champignoncreme Suppe


