
Speiseplan KW: 33
Informationen bezüglich der Allergene, können sie bei dem Personal erfragen
Änderungen aufgrund von Allergien oder Unverträglichkeiten, erfolgen nach Persönlicher Absprache.

Guten Appetit

Mittagessen
Salon ab 11.30 Uhr
Cafeteria ab 12 Uhr

Menü 1 Menü 2

Montag
10.08.2026

Fleischklößchen an Zwiebelrahm 
Soße, dazu geschmorrter Kohl und 
Salzkartoffeln
Aprikosen Creme

Germknödel mit Kompott an Vanille 
Soße

Aprikosen Creme
Dienstag
11.08.2026

Avocado Pasta mit Erbsen, gebratenen 
Bacon Würfeln und Basilikum, 
verfeinert mit Parmesan, dazu ein 
Feldsalat mit Tomatenwürfeln
Buttermilch Creme

Hühnersuppen Topf mit Nudeleinlage

Buttermilch Creme
Mittwoch
12.08.2026

Rostbratwürstchen mit Senf, dazu 
Nudelsalat mit Mandarinchen und 
Melonen- Gurkensalat mit 
Hirtenkäsewürfeln
Götterspeise

Westfälischer Pickert mit Zimtpflaumen 
Mus

Götterspeise
Donnerstag
13.08.2026

Cevapcici vom Rind an Salsa Soße 
tomatisierter Erbsen Reis und 
Schwarzwurzel Gemüse
Eisbecher

Pastinaken - Steckrüben Rösti an 
Salsa Soße, dazu Kartoffelpüree

Eisbecher
Freitag
14.08.2026

Schlemmerfilet Bordelaiser an 
Weinbrand Soße, dazu Rahmspinat 
und Stampfkartoffeln
Banane

Spiegelei mit Misch Gemüse, dazu 
Kartoffelpüree

Banane
Samstag
15.08.2026

Pichelsteiner Gemüseeintopf mit 
Markklößchen und Kartoffelwürfeln

Pudding im Becher

Feurige Kesselgulaschsuppe

Pudding im Becher
Sonntag
16.08.2026

Elsässer Schnitzel mit einer Kruste aus 
Sauerrahm, Käse und Schinken, dazu 
Salzkartoffeln und Butter Kohlrabi

Schwarzwälder Mousse

Elsässer Schnitzel mit einer Kruste aus 
Sauerrahm, Käse und Schinken, dazu 
Erbsengemüse und Kartoffelpüree

Schwarzwälder Mousse
Abendbeilage
Salon ab 17.30 Uhr
Cafeteria ab 18 Uhr

Montag
Dienstag
Mittwoch
Donnerstag
Freitag
Samstag
Sonntag

Fruchtjoghurt im Becher
Obstsalat
Toast Hawaii
Obst der Jahreszeit
Milchreis im Becher
Fruchtcocktail
Gemüsebrühe mit Einlage


